FO-027-07

FICHE DE POSTE

ENTREPRISE

Nom de I'entreprise : L'Esquisse Hotel & Spa
Adresse : 2 AV de la Marne,
Code Postal : 68000

Présentation de I’entreprise et du contexte :

L' Esquisse Hotel & Spa, boutique hotel 5 étoiles MGallery Hotel Collection, vous promet un séjour luxueux et chaleureux avec ses 62 Chambres & Suites
d'un confort inégalé. Profitez également de notre spa, véritable sanctuaire de détente, pour une escapade régénérante.

Intitulé du poste : F&B Manager

Ville : Colmar Département . 68

FORMATION SOUHAITE(E)

BAC+2 BAC+3

[] BTS Négociation et Digitalisation de la Relation Clients [] Gestionnaire des Ressources Humaines
[] BTS Management Commerce Opérationnel [] Management en Commerce & Marketing
[[] BTS Support & I'Action Managériale [] Affaires Internationales

[] BTS Communication Tourisme & Hotellerie

[] BTS Tourisme [[] Marketing Digital

[[] Bac+2 Assistant Ressources Humaines

BAC+5

O Management et Statégie d’Entreprise parcours Entrepreneuriat
[] Management en Commerce International
[] E-Business et Marketing Digital

Poste a pourvoiren: [JCDD Ocbl  WIALTERNANCE [0STAGE [J]JOB DATING
Date du contrat/stage: Du..../..../....... Au.../ .../ .........

Dans le cas d’un CDI : a partirdu ..../ ... / cceeeees

Ecole Supérieure de Commerce des 3 frontiéres ® 10, rue de Village Neuf ® 68300 Saint-Louis

03.89.69.37.26 ® hello@esc-3frontieres.fr ¢ www.esc-3frontieres.fr
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FICHE DE POSTE

COMMENT POSTULER ?

[ ] Déposez votre candidature en ligne depuis le site internet de I’entreprise a I'adresse suivante :

Postulez par mail en envoyant votre candidature a Mme / M. Julie KACHLER

a I'adresse email suivante : julie.kachler@accor.com

[ ] Se présenter en entreprise avec CV et lettre de motivation

PROFIL DE POSTE

Profil recherché (formations antérieures, centres d’intérét) :

Participer a la I'ensemble des opérations du restaurant, y compris le service, la cuisine, le bar, les séminaires et la gestion des équipes.
Participer a I'accueil des clients.

Assurer un service de qualité en veillant a la satisfaction des clients.

Elaborer et mettre en euvre des stratégies pour améliorer les performances du restaurant avec votre maitre d'apprentissage.
Participer a la gérance des stocks, des commandes et des food cost de la partie F&B.

Analyser les indicateurs de performance et proposer des actions correctives si nécessaire.

Qualités professionnelles :

Expérience recherchée (stages, job d’été, autres) :

Expériences significatives dans le secteur de la restauration, d'au moins deux stages.
Récemment dipldmé(e) d'un BTS dans le secteur de I'hotellerie restauration.
Excellentes capacités organisationnelles et sens du service client.

VVous maitrisez I'anglais a I'oral.

Missions proposées (exposer de fagcon claire les missions principales du poste) :

Permis obligatoire : [ ]Oui [ ]Non Permis obligatoire : [ ]Anglais [ ]Allemand

Ecole Supérieure de Commerce des 3 frontiéres 10, rue de Village Neuf ® 68300 Saint-Louis

03.89.69.37.26 ® hello@esc-3frontieres.fr ¢ www.esc-3frontieres.fr
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